
 

 

 

 

 

 

Le Centre Hospitalier de Valenciennes 

recrute 

un Responsable Qualité – unité de 

production culinaire H/F 
Contexte : Le Centre Hospitalier de Valenciennes est une structure de santé comptant près de 5000 

salariés travaillant sur plusieurs sites. Ce qui en fait le plus important employeur du Valenciennois. 

L’établissement a vu son activité et son organisation évoluer de façon radicale ces dernières années 

avec la mise en place de la Nouvelle Gouvernance et l’investissement de bâtiments flambants neufs.  

Avec près de 2000 lits, le Centre Hospitalier de Valenciennes est le troisième Centre Hospitalier de la 

grande  région  après  le  CHRU  de  Lille  et  le  CHU  d’Amiens.  Il  est  également  Hôpital  recours  pour 

l’ensemble du Territoire du Hainaut‐Cambrésis (800.000 habitants). 

 

Missions 

 Garantit la maitrise sanitaire sur toute la chaîne alimentaire jusqu’aux clients. 

 Veille à l’application des règles d’hygiène HACCP  et du Plan de Maitrise Sanitaire.   

 Veille  à  la mise  à  niveau  des  procédures  sanitaires  selon  la  réglementation  en  vigueur 

(sanitaire + certification). 

 Recherche les nouveaux textes réglementaires et les met en application. 

 Contrôle et vérifie  l’application du cahier des charges des appels d’offres alimentaires en 

UCPC dans son domaine de compétence.  

 Coordonne les différents secteurs de la restauration dans  son domaine de compétence. 

 Repère et traite les dysfonctionnements dans son domaine de compétence. 

 Contrôle  la  qualité  sanitaire  et  organoleptique  des  produits,  veille  à  la  satisfaction  des 

clients, 

 Fait évoluer les systèmes Qualité 

 

Aptitudes requises 

Rigoureux,  aisance  professionnelle  ,être  force  de  proposition,  savoir  écouter  ,  aptitude  au 

management ,mise en place d'un plan d'action  

 

Formation et expériences souhaitées 

 Licence  professionnelle    GESTION  DE  LA  QUALITE,  CRITERES  MICROBIOLOGIQUES,BIO 

ANALYSES 



 Maitrise de logiciel de travail ( Excel ,word etc ...) expérience en audit  qualité et HACCP 

 Mise en place d'un PMS , 

 

Candidatures : A l’attention de Mme Agnès LYDA TRUFFIER 

Par mail : chvalenciennes-936616@cvmail.com 
 
 
 
 

 


